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NECLASIFICAT
Exemplar unic

Modernizare bucatdarie la Centrul de Pregatire Marindreasca si Sporturi Nautice

1. Necesitatea achizitiei

Prezentul caiet de sarcini se aplicd pentru achizitionarea de echipamente si mijloace pentru
bucatarie in vederea asigurarii conditiilor optime de servire a hranei pentru studentii militari din
cadrul Academiei Navale “Mircea cel Batran” din Constanta atunci cand desfasoard activitati in
cadrul Centrului de Pregatire Marinareasca si Sporturi Nautice Palazu.

2. Produse si cantitati

Lot 1 — Aparat pentru preparat cafea espresso

chl; DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
g oo o | siaons | we |
Lot 2 — Cuptor electric cu convectie si umidificare
?r't: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM | Cantitate
1. | Cuptor electric cu convectie si umidificare 39314000-6 buc. 2
Lot 3 — Friteuze electrice
ch: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
1. | Friteuze electrice 39314000-6 buc. 1
Lot 4 — Grdtar electric cu suprafatd mixta
. DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM | Cantitate
1. | Grdtar electric cu suprafata mixta 39314000-6 buc. 1




Lot 5 — Marmitd electricd sub presiune a 150-2001

chlt' DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
1. | Marmitd electrica sub presiune a 150-200 [ 39314000-6 buc. 1

Lot 6 — Masind de gatit electricd cu 4-8 ochiuri/plite cu cuptor electric cu convectie/dulap inchis

ch: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
L. Masind de gatit dectricd cu {-8 ochiufz/pl.lte 39314000-6 buc. 1
cu cuptor electric cu convectie/dulap inchis
Lot 7 — Mixer planetar de banc cu accesorii
ch: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
1. | Mixer planetar de banc cu accesorii 39314000-6 buc. 1
Lot 8 — Hotd inox centrali 2800x1800x450
ch: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
1. | Hota inox centrala 2800x1800x450 39314000-6 buc. 1
Lot 9 — Masinda automatdi de spalat vase
ch: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
1. | Masina automata de spdlat vase 39314000-6 buc. 1
Lot 10 — Aparaturid frigorifica
ch: DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
L Dulapfrigor;'ﬁvc vertical, capacitate 1400- 39314000-6 — 1
2000 [ cu 2 usda
5 Dulapffigorzﬁc vertical, capacitate 700 [ 39314000-6 buc. ’
cu l usa
3, F rfgzder uz casnic pentru probe de 39314000-6 buc. 1
mdancare
4. | Lada conservare capacitate 500 39314000-6 buc. 2
5. Vitrind verticald pentru apd si bauturi 39314000-6 buc. 1

rdacoritoare




Lot 11 — Diverse aparate manuale si electrice de bucdatdrie

chl; DENUMIRE PRODUS Cod CPV UM Cantitate
1. | Aparat electric ascutit cutite 39314000-6 buc. 1
2. | Cantare electronice de mica capacitate (1-30kg) | 39314000-6 buc. 1
3. | Dispenser pentru ambalat alimente 39314000-6 buc. 1
4. | Masina electrica pentru tdiat mezeluri 39314000-6 buc. 1
5. | Masina electricd pentru tocat carne 39314000-6 buc. 1
6. Ma,sy.qa dve taiat legume capacitate 100-3000 39314000-6 — 1
portii/ora
7. | Masina manuald pentru tocat carne 39314000-6 buc. 1
8. | Robot de bucatdrie cu accesorii 39314000-6 buc. 1
9. | Prajitor electric pdine 39314000-6 buc. 2
10. | Cdntare electronice de micd capacitate (1-10kg) | 39314000-6 buc. 1
3. Caracteristici tehnice si cerinte minime obligatorii

Lot 1 — Aparat pentru preparat cafea espresso

Nr.

ort. DENUMIRE PRODUS Cerinte tehnice minime obligatorii
Tensiune alimentare: 230V / 400V / 50Hz
Putere: minim 2 kW
Espresor semiautomat pentru cafea cu 2 grupuri
preparare
Aparat pentru preparat cafea Carcasa inox +otel vopsit antizgariere
1. | espresso, cu 2 grupuri, pentru cafea | Comanda cu intrerupator electromecanic

mdcinatd

Capacitate boiler minim 4 1

Trebuie sa fie previzut cu motopompa incorporata,
manometru cu dubla scala pentru presiune boiler si
pompa, indicator optic de functionare, robinet
pentru vapori

Lot 2 — Cuptor electric cu convectie si umidificare

ch:: DENUMIRE PRODUS Cerinte tehnice minime obligatorii
Tensiune alimentare: 220V/50Hz
Putere: minim 10 kW
Structura: inox
Capacitate: minim 7 tavi
| Cuptor electric cu convectie §i Tip: Cuptor gastronomie/patiserie

umidificare

Cuptor electric cu convectie si umidificare

Trebuie sa fie prevazut cu camera de coacere cu
colturi rotunjite pentru curatare usoara.

Trebuie sa fie prevazut cu panou comanda analogic,
sonda temperatura, control manual al umiditatii,




crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

rotire inversa automata a ventilatorului, iluminare
interioara, usa cu geam dublu usor de deschis si de
curatat, sistem de inchidere etans al camerii de
coacere, sistem de saniere pentru tavi ajustabil cu
pozitii diferite.

Sistemul de tavi trebuie sa fie demontabil pentru o
curatare mai buna.

Lot 3 — Friteuze electrice

Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Friteuze electrice

Alimentare: 400V

Putere: minim 12 kW

Capacitate: minim 12+12 litri

Trebuie sa fie prevazuta cu termostat de
siguranta

Structura: inox

Trebuie sa fie prevazuta cu robinet pentru
evacuare ulei

Trebuie sa fie prevazuta cu rezistente ramforsate
cu densitate scazuta care asigura o durata de
viata optima pentru ulei

Trebuie sa fie prevazuta cu temperatura de lucru
reglabila

Trebuie sa fie prevazuta cu termostat de
siguranta cu resetare manuala

Se va livra cu 2 cosuri pentru fiecare cuva

Trebuie sa fie prevazuta cu sistem de sustinere cos
pentru scurgerea uleiului in cuva

Lot 4 — Gratar electric cu suprafatd mixta

Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Gratar electric cu suprafata mixtd

Tensiune alimentare: 400V/50Hz

Putere: minim 10 kW

Structura: inox

Placa crom ' striata % neteda, de inalt
randament termic, minim 750x550 mm.
Trebuie sa fie prevazut cu 2 zone de pregatire
independente, cu tratament antiaderent , pe
suport neutru deschis, cu orificiu de scurgere si
sertar colectare grasimi, protectie la perete si
picioare reglabile pe inaltime.

Trebuie sa fie prevazut cu dulap din inox.




Lot 5 — Marmita electricd sub presiune a 150-2001

Nr.

ert DENUMIRE PRODUS Cerinte tehnice minime obligatorii

Tensiune alimentare: 400V/50Hz

Putere: minim 22 kW

Structura: inox

Capacitate: minim 150 litri

Trebuie sa fie prevazuta cu sistem de control al
temperaturii de lucru

Marmita electrica sub presiune a 150- | Trebuie sa fie prevazuta cu indicator de nivel,
2001 sistem de alimentare si evacuare, valva de
siguranta si manometru pentru presiune, sistem
automat de pornire/oprire, termocuplu si
termostat , sistem de siguranta pentru flacara.
Trebuie sa fie prevazuta cu termostat, robinet de
umplere (apa calda si rece) si robinet de scurgere.
Sistem de incalzire: indirect

Lot 6 — Masinad de gatit electricd cu 4-8 ochiuri/plite cu cuptor electric cu convectie/dulap inchis

Nr.

ert DENUMIRE PRODUS Cerinte tehnice minime obligatorii

Tensiune alimentare: 400V/50Hz

Putere: minim 20 kW

Structura: inox

Numar de plite: minim 4 patrate cu dimensiunea de
minim 20x20 cm.

Plitele trebuie sa aiba dispozitiv impotriva
supraincalzirii.

Trebuie sa fie prevazut cu cuptor cu convectie.
Trebuie sa aiba minim 5 trepte de incalzire.
Trebuie sa fie prevazut cu control independent pentru
fiecare plita, termostat de functionare si siguranta.
Cuptorul trebuie sa aiba pereti dubli si izolatie.

Masina de gatit electrica cu 4-8
1. | ochiuri/plite cu cuptor electric cu
convectie/dulap inchis

Lot 7— Mixer planetar de banc cu accesorii

Nr.

ert DENUMIRE PRODUS Cerinte tehnice minime obligatorii

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Putere: minim 750 W

Diametru cuva: minim 350mm

Capacitate: minim 30 litri

Trebuie sa fie prevazut cu minim 3 viteze
Trebuie sa fie prevazut cu panou de control
electronic cu timer

Trebuie sa fie prevazut cu bol otel-inox, 2 teluri si
1 carlig

Cuva trebuie sa fie din inox, detasabila si cu

1. | Mixer planetar de banc cu accesorii




Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

inchidere de siguranta
Structura: inox

Lot 8— Hota inox centrald 2800x1800x450

Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Hotd inox centrala 2800x1800x450

Hota inox centrala cu filtru

Constructie inox, prevazuta cu filtre antigrasime,
detasabile. Detine robinet ptr scurgerea grasimii.
Structura: monobloc din inox

Trebuie sa fie prevazuta cu canal colector pentru
grasimi si robinet de scurgere a grasimilor si
condensului.

Trebuie sa fie prevazuta cu filtre din otel
inoxidabil.

Trebuie sa fie prevazuta cu ventilatoare
centrifugale pentru hote profesionale si regulator
de turatie.

Lot 9— Masind automata de spalat vase

Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Masind automatd de spalat vase

Necesara pentru: spalat pahare, tacamuri si farfurii
Tensiune alimentare: 400V/50Hz

Putere: 6 kW

Structura: inox

Tip: Masina automata de spalat vase cu capota
Capacitate cuva: minim 30 1

Capota trebuie sa fie prevazuta cu perete dublu
pentru izolare termica si acustica.

Trebuie sa fie previazuta cu panou de comanda
electronic.

Sistemele de filtre trebuie sa fie din otel
inoxidabil.

Cicluri de spalare: 60/120/180 secunde
Productivitate cosuri/ora: 60/30/20

Dotare minima: 2 cosuri universale, 2 cosuri de
farfurii si pahare, 2 cosuri pentru tacamuri, 2
dozatoare pentru clatire

Dotare minima: 20 1 detergent si 20 | substanta de
clatire

Trebuie sa fie prevazuta cu pompa de evacuare.
Trebuie sa fie prevazuta cu sistem de umplere si
furtun scurgere, supapa retur, dispenser
detergent, pompa clatire, scurgere, dedurizator.




Lot 10— Aparaturad frigorifica

Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Dulap frigorific vertical, capacitate
1400-2000 [ cu 2 usa

Structura: inox

Capacitate: minim 1400 litri

Sistem frig: ventilat

Trebuie sa fie prevazut cu termostat si
termometru digital

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Degivrare: automata

Usi cu auto-inchidere: 2 usi

Trebuie sa fie prevazut cu benzi magnetice care sa
garanteze etansarea

Izolatie poliuretanica cu grosime minima de 4 cm
Picioarele trebuie sa fie reglabile in inaltime
Dotare: minim 5 gratare interioare pentru marfa

Dulap frigorific vertical, capacitate
700 [ cu I usa

Structura: inox

Capacitate: minim 700 litri

Sistem frig: ventilat

Trebuie sa fie prevazut cu termostat si
termometru digital

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Degivrare: automata

Usa cu auto-inchidere: lusa

Trebuie sa fie previazut cu benzi magnetice care sa
garanteze etansarea

Izolatie poliuretanica cu grosime minima de 4 cm
Picioarele trebuie sa fie reglabile in inaltime
Dotare: minim 4 gratare interioare pentru marfa

Frigider uz casnic pentru probe de
mancare

Numar usi: 2

Suprafata: Inox

Volum net total: minim 150 1
Eficienta energetica: Clasa A+
Rafturi frigider: minim 4
Rafturi congelator: minim 2

Lada conservare capacitate 500 [

Structura: inox

Capacitate: minim 500 litri

Trebuie sa fie prevazut cu termostat reglabil si
termometru digital

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Degivrare: automata

Usa cu auto-inchidere: lusa

Trebuie sa fie prevazut cu benzi magnetice care sa
garanteze etansarea

Izolatie poliuretanica cu grosime minima de 4 cm
Picioarele trebuie sa fie reglabile in inaltime

Vitrind verticald pentru apd §i bauturi
rdcoritoare

Vitrina frigorifica verticala cu 2 usi
glisante/deschidere normala din sticld, minim 3
rafturi, exterior si interior din inox, picioare
ajustabile, termostat electronic, afisaj digital,
racire ventilata.

Capacitate: minim 800 1.




Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Putere: minim 600 W
Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Lot 11— Diverse aparate manuale si electrice de bucdtdirie

Nr.
crt.

DENUMIRE PRODUS

Cerinte tehnice minime obligatorii

Aparat electric ascutit cutite

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Putere: 50W

Aparat de ascutit cutite profesional.

Unghi de ascutire reglabil.

Optiuni ascutire:Abraziva, Bruta, Fina, Medie

Cantare electronice de micd
capacitate (1-30kg)

Capacitate maxima: 30 kg

Scala: 10 g

Platan otel-inox

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Display electronic pe ambele parti

Acumulator reincarcabil cu durata de utilizare de
minim 10 zile

Alarma de suprasarcina

Functie calculator, calcul total, picioare reglabile

Dispenser pentru ambalat
alimente

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Folie utilizabila: latime minim 300 mm

Suprafata de lucru incalzita cu termostat

Taierea peliculei cu profil teflonat

Constructie inox, cilindri si axe din aluminiu anodizat

Masina electricd pentru taiat
mezeluri .

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Putere: minim 250 W

Structura: corp aluminiu anodizat, disc otel inox
Grosime taiere adjustabila: 0-23 mm

Trebuie sa fie prevazut cu ventilator l1a motor pentru
protectie suprasolicitare

Trebuie sa aiba curea de transmisie si protectie la
utilizare

Trebuie sa fie previazut cu sistem autoascutire

Masind electricd pentru tocat
carne

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Putere: minim 800 W

Turatie motor: minim 100 rotatii/ min

Diametru disc de taiere: minim @ 80 mm

Structura: inox

Productia pe ora: minim 300 Kg/h

Trebuie sa fie prevazuta cu sistem de prindere cu placa
de otel inoxidabil si de auto-ascutire pentru cutitele din
otel inoxidabil

Masina de taiat legume
capacitate 100-3000 portii/ord

Tensiune alimentare: 400V/50Hz

Putere: minim 550 W

Structura: inox

Trebuie sa fie prevazut cu panou de control electronic.




ert DENUMIRE PRODUS Cerinte tehnice minime obligatorii

Capacitate: minim 300 kg/h

Viteza de rotatie: 2 viteze

Trebuie sa contina: o gura de alimentare din otel
inoxidabil.

Trebuie sa fie prevazuta cu vas de colectare din inox.
Trebuie sa aiba minim 5 discuri.

Trebuie sa fie prevazuta cu toate accesoriile necesare.
Trebuie sa fie prevazut cu comutator de siguranta.

Structura: inox
Capacitate (kg/ora): 50
Masina trebuie sa fie profesionala.

Masind manuald pentru tocat
carne

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Putere: minim 600 W

Structura: inox

Capacitate vas: minim 10 |

Trepte viteze: Variabil

Trebuie sa fie prevazut cu toate accesoriile necesare.

8. Robot de bucdtarie cu accesorii

Tensiune alimentare: 220V/50Hz

Structura: inox

Toaster profesional cu banda rulanta, realizat integral
din inox, cu o capacitate de minim 100 felii de paine pe
ora. Echipat cu timer si selector functii.

Prajitor electric pdine
profesional

Capacitate maxima: 10 kg
Scala: 5 g
Platan otel-inox

. . . Tensiune alimentare: 220V/50Hz
Cantare electronice de mica 5 . .
10. capacitate (1-10kg) Display electronic pe ambele parti

Acumulator reincarcabil cu durata de utilizare de

minim 10 zile
Alarma de suprasarcina
Functie calculator, calcul total, picioare reglabile

4. Livrare, transport si receptie

4.1 Livrare — Livrarea se va efectua la sediul U.M. 02192 Constanta — Centrul de Pregitire
Marihareasca si Sporturi Nautice Palazu (Strada Santinelei, Comuna Palazu Mare, Constanta) in
perioada 15.11-30.11.2018 .

4.2  Transportul — Transportul este in sarcina furnizorului, pe cheltuiala acestuia.

4.3 Instalarea si punerea in functiune: Instalarea si punerea in functiune este in sarcina

furnizorului, pe cheltuiala acestuia.

4.4  Receptia cantitativa si calitativa — Receptia cantitativa si calitativa se va efectua la sediul

U.M. 02192 Constanta (Strada Santinelei, Comuna Palazu Mare, Constanta), astfel:

> Cantitativa: prin numararea bucatd cu bucatd a produselor si compararea cu datele din
factura si oferta tehnica si financiara.
> Calitativa: Prin verificarea specificatiilor tehnice solicitate cu cele inscriptionate pe

produse.




> Produsul va fi insotit de certficate de garantie si de calitate si declaratie de
conformitate. Termenul minim de garantie a fiecirui produs trebuie sa fie 24 luni.

Produsele livrate vor fi insotite de facturd fiscala si declaratie de conformitate prin care se
certificd faptul cd produsele livrate sunt cele ofertate.
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