Anexa nr. 2 la Caietul de sarcini

CERINTE MINIME DE CALITATE,
PROPRIETATI, GARANTIE, CONDITII DE AMBALARE
LEGUME PROASPETE (cod CPV (3221000-6)

Lotul nr. 1 | Cartofi proaspeti curitati (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 2 | Cartofi proaspeti curatati (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 3 | Cartofi proaspeti curatati (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completdrile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulafiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind sigurana alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Cartofi_proaspeti_curiitati (cuburi, rondele, pai) — tuberculi proaspeti proveniti din Solanum
tuberosum, prelucrati prin curdtare §i ambalati in vid, in instalatii speciale

| Caracteristici Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:
Aspectul ambalajului | Ambalaj vidat, curat,intreg, bine inchis, marcat corespunzator.
Cartofi divizati (cuburi, rondele, pai), nedestrdmati, fdrd urme de coji, fara alte
Aspectul produsului | impuritdti organice si/sau minerale. in acelasi ambalaj cartofii divizati trebuie sa aibd
aceeasi form3 si dimensiuni apropiate.

Culoarea De la alb-galbui la galben-roz, uniformi, caracteristica cartofului crud si curétat.
Gust si miros Placute, caracteristice; fira gust sau miros stréin.
Termen de Minim 4 zle de la data livrarii,
valabilitate | ‘
:mbalare | Ambalaje specializate (de unicd folosintd), vidate, etichetate corespunzitor, cu
capacitate de max. 10 kg.

Lotul nr. 4 | Ceapi uscati (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotulnr. 5 | Ceapi uscata (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 6 | Ceapi uscatii (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate Intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului snatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgent3 a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulafiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;
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- Regulamentul (CE) nr. 1508/2001 al Comisiei din 24.07.2001 de stabilire a standardului de
comercializare pentru ceapd, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile i completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Ceapa uscati (rosie, alba) — bulbi proveniti din Allium, destinati livrdrii in stare proaspdtd cdtre
consumatori; pentru fiecare livrare, 50% o va reprezenta ceapd uscatd rosie, respectiv 50% - ceapd uscatd
albd

Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:
' - Bulbi intacti, tari si compacti, sandtosi (sunt excluse produsele afectate de putreziciune si
deteriorare, neadecvate pentru consum), curati (fara materii straine vizibile), neincoltiti (fard
muguri vizibili din exterior), fard protuberante produse de o dezvoltare anormala, fard
Aspect smocuri radiculare, fird daune produse de inghet, suficient de uscata, fard tija giunoasé sau
general dura, fard paraziti si fard daune produse de acestia, fird umezeald externd anormali.
Tijele trebuie sa fie rasucite sau taiate drept si nu trebuie sd depéseascd 6 cm n lungime.
Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permiti sd reziste la transport si la manipulare
| si sd ajungd in stare corespunzatoare la locul de destinatie.

Miros si gust Specific soiului, fird miros si/sau gust strain.
Calibrul este determinat de diametrul maxim al sectiunii ecuatoriale.
Diametrul minim este de 40 mm.

Calibru Diferenta intre diametrele celor mai mici si mai mari cepe din acelasi pachet nu trebuie s
depédseascd 20 mm.
i Sunt admise urmaitoarele defecte ugoare, cu co_ndi‘;ia ca acestea sd nu afecteze aspectul
| | general al produsului, calitatea, menfinerea calitatii si prezentarea in ambalaj:
' | - mici defecte de forma;
Defecte ! - mici defecte de colorit;
permise ! - 0 usoard patare care nu afecteaza ultima pelicula uscati ce protejeaza pulpa, cu condifia sd
nu acopere mai mult de o cincime din suprafata bulbului;
- fisuri superficiale si absenta unei parti din peliculele exterioare, cu conditia protejérii
. I pulpei.
Termende |\ /. im 15 zile de la data livrarii.
valabilitate
. In straturi sau vrac, in ambalaje spec_iali_zate (de unici folosinta sau returnabile) cu capacitate
de max. 25 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie sd aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu

cuprindd decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a confinutului
ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 7 | Rédécinoase (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 8 | Ridicinoase (pentru perioada 01.05-31.08.2026)
Lotul nr. 9 Ridicinoase (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.
Produsele vor indeplini cerintele prevdzute in urmétoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completérile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 730/1999 al Comisiei din 07.04.1999 de stabilire a standardului de
comercializare pentru morcovi, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind sigurana alimentelor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:
Morcovi — rdddcina provenitd din Daucus carota, livratd tn stare proaspdtd (spalatd si curdtatd);
Pistarnac — rdddcina provenitd din Pastinaca sativa, livratd in stare proaspdtd (spalatd si curdtatd),
Patruniel — rdddcina provenitd din Petroselinum crispum, livratd in stare proaspdtd (spdlatd si curdfatd);
Telina — rdddcina provenitd din Apium graveolens, livratd in stare proaspdtd (spdlatd §i curdiatd).

Conditii de admisibilitate
Pistarnac | Pitrunjel Telind

Morcovi

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:
Ridicini intacte, sandtoase (sunt excluse produsele afectate de pu_treziciune si deteriorare,

neadecvate pentru consum), cu aspect proaspat, curate (férd corpuri strdine), respectiv fard

murdirie si impuritati, tari, fard tije, cu frunzele retezate la 1-2 cm deasupra coletului, fard

Aspect paraziti si fira daune produse de acestia, nelemnoase, fira tendintd de incoltire, neramificate,

general fira radicini secundare, fird lovituri, neafectate de ger, fard umezeald externi anormald

(suficient de uscate dupa operatiunile de curitare si spélare).

| Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sd reziste la transport §i la manipulare

| si sd ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie. -

Miros si gust | Plicut, specific soiului/sortimentului, fira miros gi/sau gust striin.

' Determinat de diametrul maxim:

Caracteristici l

- 10— 40 mm, in cazul
morcovilor timpurii si
soiurilor cu radicind
mica;
- min. 20 mm, in cazul
soiurilor cu radacind
mare. min. 35 mm 20 — 50 mm min. 70 mm
Diferenta de diametru
dintre radacina cea mai
mica si cea mai mare
dintr-un ambalaj nu
trebuie sa fie mai mare
de 30 mm.
Urmitoarele mici defecte pot fi admise sub rezerva de a nu afecta aspectul generaﬁl—
Def produsului, calitatea, pastrarea calitatii si prezentarea n ambalaj:
etecte - mici defecte de forma si/sau de coloratie;

ermise C
P - mici crapdturi vindecate;
- mici crapaturi sau fisuri datorate manipularii sau spalarii;

Calibru

3din 19



Caracteristici Conditii de admisibilitate
Morcovi ] Pistarnac ‘ Pitrunjel | Telina
- in cazul morcovilor - se admit varfurile verzi sau violete/purpurii nu mai mari de 1 cm
lungime pentru morcovii care nu depésesc 10 cm lungime si care nu depésesc 2 cm pentru
| ceilalti morcovi.
Termen de . . . o
ore Minim 15 zile de la data livrarii.
valabilitate
In ambalaje specializate, inchise ermetic sau vidate, cu capacitate de max. 15 kg. Fiecare
ambalaj trebuie sd aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprindi
Ambalare ;

decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului
trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 10 ‘ Usturoi (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 11 ‘ Usturoi (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 12 | Usturoi (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
IS0 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanitétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completrile
ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2288/97 al Comisiei din 18.11.1997 de stabilire a standardului de
comercializare pentru usturoi, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile gi completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Usturoi (cipatani) — soiuri provenite din Allium sativum, destinati livrdrii cditre consumatori in stare
proaspdtd, semiuscatd sau uscatd.

| Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I - |

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice: '
' Capatini intacte, cu formd regulatd, sindtoase (sch excluse produsele afectate de
putreziciune gi deteriorare, neadecvate pentru consum), fird daundtori si fard daune produse
de acestia, curati (fara materii striine vizibile), tari, fird daune produse de inghef sau soare,
Aspect fari germeni externi vizibili, fard umezeald externd anormald, cu cateii compacti, cu tulpinile
general tdiate la acelasi nivel.

Riadacinile trebuie sa fie taiate la acelasi nivel cu bulbul/capétana.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sé le permiti sa reziste la transport si la manipulare
si sd ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Specific soiului, fard miros si/sau gust stréin.

Calibrul este determinat de diametrul maxim al sectiunii ecuatoriale.

Diametrul minim este de 30 mm.

Diferenta intre diametrele celor mai mici si mai mari bulbi din acelasi pachet nu trebuie sa
depiseasci;

Calibru
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
- 15 mm atunci cand diametrul celui maj mic bulb este mai mic de 40 mm;
- 20 mm atunci cind diametrul celui mai mic bulb este de 40 mm sau mai mare.

Defecte | Sunt admise pete, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul genefal al produsului,
permise  calitatea, meninerea calitatii §i prezentarea in ambalaj.
Termen de . . . e
. Minim 15 zile de la data livrérii.
valabilitate
In ambalaje specializate, inchise ermetic sau vidate, cu capacitate de max. 10 kg. Fiecare
ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprindd
Ambalare ; :

decat produse de aceeasi origine, soi §i calitate.’ Partea vizibila a continutului ambalajului
trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotulnr. 13 | Varzi proaspits (pentru perioada 01.01-30.04.2026) |

Lotul nr. 14 | Varzi proaspiti (pentru perioada 01.05-31.08.2026) ‘

Lotul nr. 15 | Varzi proaspitii (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile i completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Varza proaspita albd, cu caApitind — soiuri provenite din Brassica oleracea, varietatea Capitata,
destinati livrdrii cdtre consumatori in stare proaspdid:

__Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiiti fizico-chimice si organoleptice:

Cipitani intacte, compacte, cu aspect proaspat, fard cripaturi, neprezentand nici un semn '
de dezvoltare florala, fara lovituri si deteriorari, fird insecte/ddunétori si fara daune produse
de acestia, fard daune produse de inghet, curate (fard materii striine vizibile), fird umezeald
Aspect externd anormali.
general Tulpina trebuie tdiatd putin mai jos de ultimele frunze crescute; frunzele trebuie s réamana
puternic atasate, iar taietura trebuie si fie curata.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sd le permitd sa reziste la transport i lamanipulare
| si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.
| Miros si gust | Specific soiului, fard miros si/sau gust stréin.

Minim 350 grame per bucatd.
Greutatea celei mai grele cdpitini de varza din oricare colet nu trebuie sd fie mai mare
Calibru decat dublul greutatii celei mai usoare capatani.

Cand greutatea celei mai grele capatani de varzi este egald cu 2 kg sau mai mica, diferenta

dintre cea mai grea §i cea mai us oard capdtand de varzd poate fi pana la 1 kg.
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Caracteristici | Conditii de admisibilitate

| Sunt admise urmitoarele defecte:

|
Defecte - crépaturi mici in frunzele exterioare;
permise - mici lovituri si tdierea usoard a frunzelor exterioare, cu conditia ca acest fapt si nu
| afecteze starea bund a produsului.
3:;1:;;;2 Minim 7 zile de la data livrarii.
| In ambalaje specializate, inchise ermetic sau vidate, cu capacitate de max. 15 kgﬁc;re_'
Ambalare ambalaj trebuie sd aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu cuprinda |

| decdt produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului ambalajului
trebuie s4 fie reprezentativd pentru intregul continut.

Lotul nr. 16 | Rosii (pentru perioada 01.01-30.04.2026)
Lotul nr. 17 ] Rosii (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 18 | Rosii (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Rosii — tomate din soiuri provenite din Lycopersicum esculentum, tipurile comerciale “rotunde”,
“costate” si/sau “lunguiete/alungite” - destinate livrdrii in stare proaspdtd cdtre consumatori.

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate

| Nivelul de calitate — c;tegoria I
' Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

' Intregi, sanitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate,

fard materii strdine vizibile, fard diunitori, fard deterioriri cauzate de daunitori, cu aspect

proaspdt, suficient de tari, fird crapaturi, fard pete vizibile, fird umezeald externa

anormald.

fn cazul tomatelor in ciorchine, coditele trebuie sa fie proaspete, sinitoase, curate i
lipsite de frunze si de materii striine vizibile.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sd le permitd s3 reziste la transport si la
manipulare si s3 ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie.
Colorit Specific soiului, de la rogu-gélbui la rogu-séngeriu.
Miros si gust Pﬁcugsaegiﬁc s_oiului, fard miros si/sau gust strdin. )

Calibre minime:
- 25 mm, 1n cazul tomatelor “lunguiete/alungite”;

Calibru - 40 mm, 1n cazul celorlalte tipuri comerciale.

Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie s& depaseasca:

| - 10 mm, dacd diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este sub 50 mm;

Aspect general
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
- 15 mm, daca diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este de S0 mm sau mai
mare, dar sub 70 mm;
- 20 mm, daca diametrul celui mai mic produs (indicat pe ambalaj) este de 70 mm sau mai
mare, dar sub 100 mm;
- fara limita privind diferenta de diametru, in cazul produselor cu diametrul de 100 mm
sau mai mare.
Pot fi permise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, pastrarea §i prezentarea in ambalaj a acestora:
-un usor defect de formd, de dezvoltare si/sau de colorit;
- ugoare defecte ale epidermei;
- urme foarte usoare de lovituri.
fn plus, tomatele ,,costate” pot prezenta:
- crapaturi cicatrizate cu o lungime maxima de 1 cm;
- protuberante (dar nu excesive);
- un mic ombilic (dar fard suberificare);
- 0 suberificare in zona stigmatului, pe o suprafatd de maximum 1 cm?;
- o cicatrice pistilara fina, de form3 alungita (asemanatoare unei cusituri), a cérei lungime
pu trebuie si depaseascd 2/3 din diametrul maxim al tomatei.

Defecte permise

Termen de

ini ile de | ivrarii.
valabilitate Minim 7 zile de la data livrérii

Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,
Ambalare coloritul, calibrul, respectiv lungimea (in cazul tomatelor “lunguiete”) si sd nu cuprinda
decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului ambalajului
trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 19 | Castraveti (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 20 | Castraveti (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 21 | Castraveti (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanititii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgent a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile §i completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Castraveti — soiuri provenite din Cucumis sativus, destinate livrdrii in stare proaspdid cdtre

COnSUMatori.

Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
Intregi, sanitosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fird
materii striine vizibile, fird daunatori, fard deteriordri cauzate de daunitori, fermi, suficient

Aspect . . - “ B x
general dezvoltati, insa .cu semintele moi, fara l%mezeala ext‘erna anolrmala. . ‘
Dezvoltarea si starea produselor trebuie s3 le permita sd reziste la transport si la manipulare
_ si sd ajungi n stare corespunzatoare la locul de destinatie.
| Miros si gust Plicut, specific soiului, fara gust amar, fard miros si/sau gust strain.

Calibre minime:
Calibru - 180 gr, In cazul castravetilor crescuti Tn aer liber;
- 250 gr, In cazul castravetilor crescuti in spatii protejate.
Sunt admise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul |
general al produsului, calitatea, mentinerea calititii si prezentarea in ambalaj:
- 0 ugoara deformare, fiind exclusi cea cauzatd de formarea semintelor;

Defe?te - un usor defect de coloratie; in special partea mai deschisa la culoare in locul de atingere
‘ petmise cu solul in timpul cresterii;
- usoare pete ale cojii datorate frecarii i manipuldrii sau temperaturii scazute, cu conditia
! | ca astfel de leziuni si fie cicatrizate si si nu afecteze mentinerea calitatii.
| Term.el.l de Minim 7 zile de la data livrarii.
| valabilitate
i Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
‘ Ambalare Fiecare ambalaj trebuie sa aibd un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,
coloritul, calibrul, si s3 nu cuprindé decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea
' | vizibila a conginutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 22 Ardei_ gras (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 23 | Ardei gras (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 24 | Ardei gras (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Censiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Ardei gras — soiuri provenite din Capsicum annuum, destinate livrdrii in stare proaspdid cdtre

consumatori.:

" Caracteristici | Conditii de admisibilitate l
Nivelul de calitate — categoria 1
Proprietati fizico-chimice si organoleptice:_
i Intregi, sanitosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fard
materii straine vizibile, proaspeti ca aspect, fira boli, fara deteriorari cauzate de boli, bine
_dezvoltati, tari, fard pete, fara vétdmari cauzate de inghet, fara leziuni nevindecate, nearsi de

Aspect
general
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
B soare, cu pedunculii atasati, cu caliciul intact, fird umezeald externa anormald. Dezvoltarea
si starea produselor trebuie si le permita si reziste la transport si la manipulare §i sa ajunga
in stare corespunzitoare la locul de destinatie.
Miros si gust | Placut, specific soiului, fara gust amar, fird miros si/sau gust strain.
T Litimea ardeilor gragi nu poate fi mai mica de:
- 20 mm, in cazul ardeilor grasi alungiti (ascutiti);
- 40 mm, in cazul ardeilor grasi patrati (tesiti) si ardeilor grasi de formd conica patratd
Calibru tronconici);
- 55 mm (diametrul ecuatorial maxim), in cazul ardeilor grasi plati (gogosari).
Diferenta de diametru dintre ardeiul cel mai mare si cel mai mic din acelasi colet nu trebuie
sa depdseascd 20 mm.
Sunt admise urmitoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul—
general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii si prezentarea in ambalaj:
- usoare defecte de forma si/sau de dezvoltare;
Defecte - arsuri de soare sau usoare leziuni vindecate, cu o limitd de 2 cm lungime pentru defectele
permise ardeilor de formi alungitd si 1 cm? din suprafata totald pentru alte defecte;
- mici cripaturi uscate superficiale, cu o lungime totald cumulata care sd nu depdgeascd 3

cm;
- pedunculul poate fi usor avariat sau tdiat.

Termfe l.] de Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate

Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,
coloritul, calibrul, si sa nu cuprindi decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea |
| vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativé pentru Intregul continut. |

Ambalare

Lotul nr. 25 | Ceapa verde (pentru perioada 01.05-31.07.2025) J

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute In urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s&natitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completdrile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulafiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind sigurana alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Ceapi verde — soiuri provenite din Allium, destinate livrdrii in stare proaspditd cditre consumatori.

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Propl:ietﬁti fizico-chimice si organoleptice:
Curati, nelovitd, fragedd, sanitoasd (se exclud produsele afectate de putregai sau cele
Aspect alterate), fara materii straine vizibile, fard frunze ingalbenite sau vestejite, far tije florale,
general fird boli, fara deteriordri cauzate de boli, fird vatdmari cauzate de inghet si/sau de
temperaturi ridicate, fara umezeald externa anormald.
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| Caracteristici [ ) Conditii de admisibilitate 1
| Bulbii: de la usor formati, pana la stadiu avansat de dezvoltare.

' Rédacinile: intregi sau scurtate.
Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sa reziste la transport i la manipulare
si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.
' Calibru | Diametrul tulplmlor minim de 1 ¢cm (masurat la mijlocul acestora).
Raportul dintre grosimea bulbului si grosimea tulpinii —2:1.
Culoare Alba pentru tulpind si bulb (in sectiune) si verde pentru frunze. B
Miros si gust Specifice, fard miros si/sau gust strdin.
' Defecte N Sunt admise usoare defecte de forma si/sau de dezvoltare, cu condifia ca acestea si nu
— afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitdtii si prezentarea in
: ambalaj. -
(Termende |\ sile do la data liveii,
| valabilitate
Ambalaje specializate (de unicd fBlosin;ﬁ sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Ambalare | Continutul fiecdrui pachet sau al fiecarei legituri din acelasi pachet trebuie si fie uniform
si si contina produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
J ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru Intregul continut.

Lotul nr. 26 | Salatii verde (pentru perioada 01.05-31.07.2025) T

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
IS0 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transpovtul i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanétatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr, 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Salata verde (laptucd) — soiuri provenite din Lactuca sativa (varietdtile capitata, longifolia, crispa,
precum §i din incrucigdrile dintre acestea), destinate livrdrii in stare proaspatd cdtre consumatori:

‘ Caracteristici | Conditii de admisibilitate |
Nivelul de calitate — categoria 1 -
Proprletan fizico-chimice si organoleptice:

‘ Intregl sdndtoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu alterdri din cauza carora
devin improprii pentru consum), curate si curdtate (practic fird pamént sau alt mediu de
crestere si practic fard materii striine vizibile), proaspete ca aspect, turgescente, fird boli,

Aspect farad deteriordri cauzate de boli, bine formate, tari, din care nu curg seminte, neafectate de
general inghet, fard umezeald externd anormala.

Ridicinile trebuie tdiate aproape de baza frunzelor exterioare si tdietura trebuie si fie
dreaptd. Dezvoltarea gi starea produselor trebuie sa le permitd si reziste la transport si la
manipulare gi s ajungd in stare corespunzatoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific soiului _f?iré miros si/sau gust striin.
- varietatea cu capatdnd si laptuca Cos san Romaine: 150 grame, dacd este cultivatd in aer
hber respectiv 100 grame, dacd este cultivaté sub protectie;

Calibru
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| Caracteristici Conditii de admisibilitate
(greutate - varietitile Crisphead si Aisberg: 300 grame, daca este cultivata in aer liber, respectiv 200
minima) grame, daca este cultivati sub protectie;
- varietitile pentru frunze si Little gem: 100 grame (indiferent de modalitatea de cultivare).
Diferenta intre cele mai usoare si cele mai grele unititi in fiecare ambalaj nu poate depasi:
- 40 g in cazul in care cele mai usoare unitdti cantéresc sub 150 g pe unitate;
- 100 g in cazul in care cele mai usoare unitdti cantaresc intre 150 g si 300 g pe unitate;
- 150 g in cazul in care cele mai usoare unitdti cantiresc Intre 300 g $i 450 g pe unitate;
- 300 g in cazul in care cele mai usoare unitati cantaresc peste 450 g pe unitate.
Sunt admise usoare defecte de coloratie si/sau usoare daune cauzate de paraziti, cu
conditia ca acestea si nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea

Defecte e s o .
. calitatii i prezentarea in ambalaj.
permise . o N NI
Poate fi admisd o decolorare rosiatica, cauzati de o temperaturd scizuti in timpul
cresterii, cu exceptia cazului in care afecteaza grav aspectul produsului.
| Termen de .. . . o
. Minim 7 zile de la data livririi.
valabilitate
Ambalaje specializate (de unic3 folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 5 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie sa aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu
cuprinda decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut. |

Lotul nr. 27 | Ardei iute

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.
Produsele vor Indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile i completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile i completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Ardei iute — soiuri provenite din Capsicum annuum, destinate livrdrii in stare proaspdid cditre
CONSUMatort.

Nivelul de calitate — categoria I
Proprietati fizico-chimice si organoleptice:
' Intregi, sanitosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate), curate, fird
materii striine vizibile, proaspeti ca aspect, fara boli, fara deteriorari cauzate de boli, bine |
dezvoltati, tari, fard pete, fara vatdmari cauzate de inghet, fard leziuni nevindecate, nearsi de
soare, cu pedunculii atasati, cu caliciul intact, cu iuteala caracteristicd, fird umezeald externd |
anormali.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie s le permita sa reziste la transport si la manipulare
_ si sd ajunga 1n stare corespunzatoare la locul de destinatie.
|_1\_/Iiros si gust | Placut, cu gust iute, fird miros si/sau gust strain.

Caracteristici | Conditii de admisibilitate |
|
|
[

Aspect
general
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" Caracteristici Conditii de admisibilitate
Defecte Sunt admise usoare defecte de formd .§_i/sa1.1 de dezvoltare, cu condi?ia ga acestea si nu |
Ferdiise afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitdfii §i prezentarea in
ambalaj.
Termen de i 7 zile de la data livearii
| valabilitate
: Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 5 kg.
! Ambalare Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste gradul de coacere,
coloritul, calibrul, si si nu cuprinda decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea

| | vizibild a confinutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 28 | Verdeati (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 29 | Verdeati (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

Lotul nr. 30 | Verdeata (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Regulamentul (CEE) nr. 1591/87 al Comisiei din 05.06.1987 de stabilire a standardului de calitate
pentru varza de Bruxelles, telini pentru petiol si frunze si spanac, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrareq, transportul i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completdrile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completdrile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliutui in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Verdeatd (pidtrunjel, mirar, leustean, telind) — soiuri provenite din Anethum graveolens,
Petroselinum crispum, Levisticum officinale §i Apium graveolens, destinate livrdrii in stare proaspatd cdire

CONSUMAtori.

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Frunze intregi, sdnatoase, ne atacate de boli sau déunétori,_neafectate de inghet si sau
temperaturi ridicate, fird urme de putregai sau mucegai, cu aspect proaspdt (fird frunze
ingalbenite), fard tije florale.

Pitrunjel pentru frunze: frunze de culoare verde. Se recolteaza rozetele prin téiere.
Lungimea coletului - max. 6 cm.

Mirar: frunze de culoare verde-inchis. Se recolteaza prin taiere la suprafata solului sau prin
smulgere.

Leustean pentru frunze: frunze de culoare verde. Se recolteazi prin rupere sau cosire. |

| Lungimea coletului - max. 10 cm. |

Telina pentru frunze: frunze de culoare verde-inchis. Se recolteaza prin desprinderea tijelor
continand frunzele, de la nivelul radacinii; greutatea minimd — 150 grame.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permita s reziste la transport si la manipulare
si s ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Aspect
general
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
' Miros si gust | Placute, specifice soiului, fara miros si/sau gust stréin.

Termen de

valabilitate

Minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalaje specializate (Eie unicid folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 5 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj va contine produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a
| continutului ambalajului trebuie s fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 31 | Brocceoli (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 32 | Broccoli (pentru perioada 01.05-31.08.2026)

- Lotul nr. 33 | Broccoli (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdndtatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulafiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile i completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Broccoli — soiuri provenite din Brassica oleracea italica, destinate livrdrii in stare proaspdtd cdtre
consumatori.

Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:
' fntregi, nedestrimate, sinitoase (se exclud produsele atinse de putregai sau cu alterdri din |
cauza cirora devin improprii pentru consum), curate si curifate (practic fard pamént sau alt
mediu de crestere si practic fard materii straine vizibile), proaspete ca aspect, fara boli, fard
deteriorari cauzate de boli, bine formate, neafectate de Inghet, fard umezeald externd
anormala.

2:5:;:1 Inflorescenta: tare, ugor strinsi, densd si compactd si butonii florali trebuie si fie complet
inchisi. Axul floral: suficient de mare si nu trebuie sé fie spart. Este admisa prezenta unor
frunze verzi i sdnatoase care sa nu depaseasca varful inflorescentei cu mai mult de 3 cm.

Cupa axului floral: neted si cat se poate de dreapta.
Dezvoltarea si starea produselor trebuie sd le permita s reziste la transport si la manipulare
| si sd ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie. - B

Culoare - Verde intens, uniformad, caracteristica.

Miros si gust | Plicut, specific soiului, fird miros si/sau gust stréin.

Calibru Broccoli nu trebuie sa depaseascd 20 cm indlfime.

Defecte Sunt admise usoare defecte de formi, de coloratie si./sau fie dezvoltalie, cu conc.liti? ce'l

Seimise acestea si nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii si

prezentarea in ambalaj.

Term.el.l de Minim 7 zile de la data livrarii.

valabilitate

13din 19



Caracteristici | Conditii de admisibilitate
R Ambalaje specializate (de unicd folosintd sau returnabile) cu capacitéte de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu
cuprindd decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie s3 fie reprezentativi pentru Intregul continut.

Ambalare

Lotul nr. 34 | Ciuperci (pentru perioada 01.01-30.04.2026)

Lotul nr. 35 | Ciuperci (pentru perioada 01.05-31.08.2026)
Lotul nr. 36 | Ciuperci (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanititii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1863/2004 al Comisiei din 26.10.2004 de stabilire a standardului de
comercializare pentru ciupercile de culturd.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Ciuperci — provenind din genul Agaricus (sinonim Psalliota) sau Pleurotus, destinate pentru livrare in
stare proaspdtd cdtre consumatori.

Caracteristici l Conditii de admisibilitate o 4‘
Nivelul de calitate — categoria 1
Proprietiti fizico-chimice §i_0rganoleptice:
) Intregi (in cazul ciupercilor taiate, taietura trebuie si fie netedsd si aproximativ
perpendiculari pe axa longitudinald), sandtoase (sunt excluse ciupercile atinse de putregai,
de o coloratie maronie intensd a piciorus ului sau de alterdiri din cauza cirora ar deveni

Aspect improprii pentru consum), curate, lipsite practic de corpuri striine vizibile, altele decét
general pamantul de acoperire, cu aspect proaspit, lipsite de paraziti si de atacurile acestora, fard

umezeald externd anormali.
Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permitd s reziste la transport si la manipulare
si sa ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust strain.
Culoare Alba sau bruni (maro)
Calibru Diametrul palariei: - min. 15 mm pentru ciupercile inchise, cele cu val si cele deschise;
- - min. 20 mm pentru ciupercile plate.
Sunt admise urmitoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea s nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii i prezentarea in ambalaj:
- un usor defect de formi;
Defecte o .
. - un usor defect de coloratie;
| permise . -
- contuzii superficiale;
- urme ugoare de pamant de acoperire (ciupercile netdiate pot sa prezinte putin pdmént de
|_acoperire pe piciorus). B
Termen de . . s
o Minim 7 zile de la data livririi.
valabilitate -
Ambalare Ambalaje specializate (de unici folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
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| Caracteristici Conditii de admisibilitate
,__ Fiecare ambalaj trebuie s3 aib4 un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sa -
cuprinda decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibilda a continutului
| ambalajului trebuie s3 fie reprezentativa pentru intregul confinut.

Lotul nr. 37 | Fasole verde pistii (pentru perioada 01.07-31.08.2025)

Produsele vor fi fabricate ntr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sandtitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificdrile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1863/2004 al Comisiei din 26.10.2004 de stabilire a standardului de
comercializare pentru fasole verde péstai.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Fasole verde pistii — soiuri provenite din Phaseolus vulgaris si Phaseolus coccineus, destinate livrdrii

in stare proaspdtd cdire consumatori

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

Proprietti fizico-chimice si organoleptice:

Pastdi intacte, sindtoase (se exclud produsele afectate de putregai sau deteriordri care le
fac improprii consumului), turgescenta, tandra si fragedd, fard ate, cu semintele (daca sunt

Aspect prezente) mici si moi, curate, fard materii straine vizibile, cu aspect proaspét, fard pergament
general (endoderm dur), fard paraziti, fard daune cauzate de paraziti, fard umezeald externa
anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sa reziste la transport si la manipulare
| si s ajungi in stare corespunzitoare la locul de destinatie.
| Miros si gust Placut, fara miros si/sau gust strain.

Calibrarea este obligatorie numai pentru fasolea aciculara, astfel:
Calibru |- fasole aciculard foarte find — latimea pastdii de cel mult 6 mm;

- fasole aciculara find — ldtimea péstaii de cel mult 9 mm;

- fasole aciculard medie — latimea pastiii de cel mult 12 mm. -
| Sunt admise mici defecte de forma, de colorit si/sau ale epidermei, cu conditia ca acestea

Defecte

ermise si nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, mentinerea calitifii i prezentarea in

P ambalaj.

Termen de Minim 7 zle de la data livrarii. |

valabilitate

B Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Ambalare Fiecare ambalaj trebuie s aiba un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu :
cuprinda decat produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie sa fie reprezentativd pentru intregul continut. ||
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| Lotul nr. 38 | Mazare verde boabe (pentru perioada 01.07-31.08.2025)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializdrii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1863/2004 al Comisiei din 26.10.2004 de stabilire a standardului de
comercializare pentru mazare verde boabe

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Mazire verde boabe — soiuri provenite din Pisum sativum, destinate livrdrii in starve proaspdtd cdire

COnSUMAatori.

Caracteristici " Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate — categoria I

' Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

| Boabe proaspete, sanitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau deteriorari care

le fac improprii consumului), dezvoltate (dar nu complet), bine formate, fragede, suculente,

Aspect suficient de tari (atunci cind sunt strivite intre degete, s se turteascd fard a se dezintegra),

general nefainoase, nedeteriorate (cu pielita fira crapaturi), curate, fard materii striine vizibile, fard
daunitori, fard daune cauzate de diunitori, fird umezeald externd anormala.

Dezvoltarea si starea produselor trebuie sa le permita sa reziste la transport si la manipulare

| | sisdajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust Placut, fard miros si/sau gust strain.

Sunt admise urmitoarele defecte minore, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
Defecte general al produsului, calitatea, mentinerea calitatii si prezentarea In ambalaj:

permise - . .
- foarte mici defecte de forma si/sau de colorit;

- defecte foarte mici ale pielitei, leziuni, vataméri.

Term.e l.l ge Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate

Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie s aiba un continut omogen n ceea ce priveste calibrul, si sd nu

cuprinda decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibila a continutului
ambalajului trebuie si fie reprezentativi pentru intregul continut.

Lotul nr. 39 ‘ Vinete (pentru perioada 01.07-30.11.2025) J

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmaétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitavea, pdstrareq, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;
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- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CEE) nr. 1292/81 al Comisiei din 12.05.1981 de stabilire a standardului de
comercializare pentru praz, patlagele vinete si dovlecei, cu modificarile si completirile ulterioare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Vinete (pitligele vinete) — varietdti provenite din Solanum melongena (varietdfile Esculentum,
Insanum §i Ovigerum), destinate penivu livrare in stare proaspdta cdire consumarori.

Caracteristici | Condifii de admisibilitate
Nivelul de calitate — categoria I
| Proprietiiti fizico-chimice si organoleptice:

| Intregi, proaspete ca aspect, tari, sandtoase (unt excluse produsele afectate de putreziciune

| si deteriorare, neadecvate pentru consum), curate, lipsite practic de corpuri strdine vizibile,
Aspect cu caliciul si pedunculul intreg, dezvoltate suficient, nearse de soare, fard miez fibros sau

| general lemnos si fard seminte prea dezvoltate, fird umezeald externa anormald.

| Dezvoltarea si starea produselor trebuie si le permita sd reziste la transport si la manipulare

| | si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si éust Placut, specific soiului, fara miros si/sau gust strdin.
| Diametrul minim: 40 mm pentru patligelele vinete alungite, respectiv 70 mm pentru cele
rotunde.
Calibru Diferenta intre pitldgelele vinete cele mai mici s 1 cele mai mari din acelasi pachet nu
trebuie si depdseasca 20 mm pentru pitlagelele vinete alungite, respectiv 25 mm pentru
|_ patlagelele vinete rotunde.
| Sunt admise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produsului, calitatea, mentinerea calititii si prezentarea in ambalaj:
Defecte - usoare defecte de forma;
permise - usoare decolordri la bazi;
- usoare deteriorari la nivelul caliciului si/sau pedunculului;

- usoare urme de lovituri cu conditia ca acestea si nu acopere mai mult de 3 cm?.

' Termende | - . . =
. Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate -
Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si sd nu
Ambalare ;

cuprindd decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie sa fie reprezentativd pentru intregul continut. |

Lotul nr. 40 : Dovlecei (pentru perioada 01.01-30.04.2026)
Lotul nr. 41 | Dovlecei (pentru perioada 01.05-31.08.2026)
Lotul nr. 42 | Dovlecei (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile i completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile i completarile ulterioare;
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- Regulamentul (CEE) nr. 1292/81 al Comisiei din 12.05.1981 de stabilire a standardului de
comercializare pentru praz, patligele vinete si dovlecei, cu modificarile si completarile ulterioare.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Dovlecei — varietdsi provenite din Cucurbita pepo, destinate pentru livrare in stare proaspatd cdtre
CcOnSumatori.

Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate
' Nivelul de calitate — categoria I
I Proﬁrietﬁ;i fizico-chimice si organoleptice:

il Intregi (pot include parti din tulpind — max. 3 cm), cu aspect proaspét, tari, sénitosi (unt
excluse produsele afectate de putreziciune si deteriorare, neadecvate pentru consum), fird
Aspect defecte cauzate de insecte sau alti paraziti, fard cavitati, fara fisuri, curati (fird materii striine
general vizibile), dezvoltati suficient, fird ca semintele si fie tari, fard umezeald externd anormald.
| Dezvoltarea i starea produselor trebuie sa le permitd si reziste la transport gi la manipulare
si sd ajunga 1n stare corespunzitoare la locul de destinatie.

Miros si gust | Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust striin.

Calibru | Lungimea (masurati intre jonctiunea tulpinii si capatul fructului): 7 — 30 cm.
Sunt admise urmétoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul |
Defecte genfer.al al produsului, calitatea, mentinerea calitétii si prezentarea in ambalaj:
B—— - mici defecte de formd;
- mici defecte de colorare;
- mici fisuri vindecate ale cojii.
TermF n de Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate
- Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie s3 aibd un continut omogen in ceea ce priveste calibrul, si s3 nu
cuprindd decét produse de aceeasi origine, soi si calitate. Partea vizibild a continutului
ambalajului trebuie s3 fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 43 | Praz (pentru perioada 01.01-30.04.2026)
Lotul nr. 44 | Praz (pentru perioada 01.05-31.08.2026)
Lotul nr. 45 | Praz (pentru perioada 01.09-31.12.2026)

=]

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s&natatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile i completdrile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CEE) nr. 1292/81 al Comisiei din 12.05.1981 de stabilire a standardului de
comercializare pentru praz, patlagele vinete si dovlecei, cu modificarile i completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2396/2001 al Comisiei din 07.12.2001 de stabilire a standardului de
comercializare aplicabil prazului.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Praz - soiuri provenite din Allium porum, destinate livrarii in stare proaspdtd cdire consumatori.
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Caracteristici

|' Condifii de admisibilitate

! ‘Nivelul de calitate — categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice:

Aspect
general

Intact (aceastd cerintd nu se aplica, totusi, la rddicini si capete de frunze care pot fi tdiate).

Sinitos (produsele afectate de putrezire sau deteriorare astfel incit si le facd
necorespunzitoare consumului se exclud). '

Curat, practic lipsit de orice urme vizibile straine; cu toate acestea, radacinile pot avea
pamant pe ele. Proaspit In aparent, prin indepéartarea frunzelor ofilite sau vegtejite.

Lipsit de daunatori si de striciciuni provocate de acestia.

Lipsit de umezeald externd anormald (uscat corespunzitor in cazul produselor spilate).

Dezvoltarea i starea prazului trebuie sa fie astfel incét sa 1i permitd si reziste la transport
si manevrare gi si ajungd in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

Diametru

Minim 8 mm pentru prazul timpuriu si minim 10 mm pentru celelalte tipuri de praz.
Diametrul celui mai mare praz din aceeasi legitura sau pachet nu trebuie s fie mai mare
| decat dublul diametrului prazului celui mai mic.

Culoare

Albi pentru tulpina si bulb (in sectiune) si verde pentru frunze. Partea de culoare alba spre

| alb-verzui trebuie si reprezinte cel putin o treime din lungimea totald sau jumatate din partea

acoperitd. Totusi, la prazul timpuriu!, partea de culoare albad spre alb verzui trebuie sa
reprezinte cel putin un sfert din lungimea totald sau o treime din partea acoperiti.

Miros si gust Specifice, fard miros si/sau gust strain.
Urmitoarele defecte minore pot fi permise cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, mentinerea calitatii si aspectul:
Defecte . . )
. - defecte minore superficiale;
permise - Lo r tex
- deterior#ri usoare cauzate de viermi pe frunze, dar nu in altd parte;
- usoare urme de pdmént in coada.
Termen de . . . o
. Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate
Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Continutul fiecarui pachet sau al fiecarei legéturi din acelasi pachet trebuie sé fie uniform
Ambalare si sd contind numai prazul de aceeasi origine, soi sau tip comercial, calitate gi calibru i, in
mod considerabil, acelasi grad de dezvoltare si culoare. Partea vizibild a continutului
pachetului sau legaturii trebuie sa fie reprezentativi pentru intregul continut. B
/
[
Sef al achj{tiﬁilor
Lt. Cdor | o

Constant i:-nly SC HIPOR

[ e

1 Praz semiinat direct, netransplantat, cules iarna tirziu pana vara devreme

19.din 19






